
ANTIPASTI // VORSPEISEN 

Bruschetta “alla Caprese“                                  14,90 € 
mit Bufala-Mozzarella und Datterini-Tomaten  
 

Französischer Ziegenkäse in Walnusskruste “gratinert“  21,90 € 
auf Rote Beete-Carpaccio an Wildkräutersalat 
 

Vitello Tonné an Wildkräutersalat-Bouquet                18,90 € 
mit leichter Thunfisch-Kapern-Sauce 
 

Carpaccio vom “Black Angus-Beef-Filet“                  23,90 € 
Rucola # Parmigiano Reggiano-Flocken  
 

Meeresfrüchte-Salat “Positano“                           26,90 € 
an lauwarmen Zitronen-Kartoffelwürfel mit Basilikumpesto 
 

Edelfischsuppe “alla Mediterrana“       klein 16,90 €  groß 24,90 € 
dazu geröstetes Knoblauch-Crostino 

 

Prosciutto di San Daniele “24 Monate“   klein 19,90 €  groß 27,90 €                               
mit Mozzarella di Bufala // Cantaloupe Melone // Datteln 
 

Antipasto Misto “La Cucina”             klein 21,90 €  groß 29,90 €                              
von Land und Meer 

PASTA FRESCA // FRISCHE PASTA “ hausgemacht“ 
Paccheri “allo Scoglio“                                      28,90 € 
mit Baby-Calamari # Wild Gambas # Miesmuscheln # Bottarga 
 

Taglierini mit frischem Saison-Trüffel                    28,90 € 
 

Tortelloni mit Spinat-Ricotta-Füllung “alla Piemontese“   21,90 € 
mit Tomatensauce, in Butter gebratenen Kräuter, Parmigiano Reggiano 
_________________________________________________________________________________________________________________________ 

Allergene & Zusatzstoffe können Sie gerne bei unserem Servicepersonal 

anfragen oder auf einer separaten Karten einsehen ! ! ! 
 



PESCE // FISCH 
Wildlachs-Steak “Schottisch“                               33,90 € 
an griechischem Bauersalat mit Joghurt-Sauce   
 

Dorade Royal vom Grill “im Ganzen“                       31,90 € 
an buntem Salatbouquet  

 

Black-Tiger-Garnelen “Wildfang“  // 3 Stück //                 36,90 € 

mit Spaghettini “Aglio-Olio-Peperoncino“ macchiati al pomodoro 

CARNE // FLEISCH 
Saltimbocca vom Kalb “alla Romana“                      36,90 € 
an hausgemachten Gnocchi in Butter & Salbei gebraten 
 

Tagliata vom Black-Angus-Rumpsteak “Toscana“         41,90 € 
mit Rucola, Balsamico-Creme, Parmigiano-Flocken # Rosmarinkartoffeln 
 

Perlhuhn Brust-Supreme “Bresse“                       32,90 € 
mit einer Ziegenkäse-Farce an Bellugalinsen 
_________________________________________________________________________________________________________________________ 

FORMAGGI // KÄSE 

Selezione di Semistagionati mit Mostarda                     15,90 € 

Selezione di Stagionati mit Mostarda                            19,90 € 

Misto di semistagionato e stagionato mit Mostarda         17,90 €  

DOLCI // DESSERTS (* hausgemacht) 
Gelato di Cassata Siciliana mit kandierten Früchten-Mandeln 12,90 € 

Sorbet-Variation mit frischen Waldfrüchten *                 12,90 € 

Delizia al Tiramisú mit Mascarpone-Espresso-Creme *       11,90 € 

Pistazientörtchen mit Grünem-Apfel-Sorbet *                14,90 € 
____________________________________________________________________________________________________________________ 

Allergene & Zusatzstoffe können Sie gerne bei unserem Servicepersonal 

anfragen oder auf einer separaten Karten einsehen ! ! ! 

 


